アンケート集計結果

〈　回答者　〉

性別：男性　3名　　女性13名　　　　職種：栄養士・管理栄養士　5名　　　調理師11名

施設：病院　8名　　福祉施設　3名　　保育施設　3名　　不明　2名

○現場で作れそうな料理がありましたか？

・煮魚（鯖の味噌煮）（6名）

・「ムース」の煮魚

・「やさしい素材」を使った鯖の味噌煮

・デザート

・おからケーキはおやつに使用しており好評

今日の感想

・調理師が不足している為、調理作業が簡単にできるところは良いと思った。

・柔らかい魚の切り身は良かったが、柔らかくても刻んでほしいという要望があるため、利用は難しい（2名）

・柔らかくて食べやすい。

・刻まなくていい為、見た目が良く、食欲が欠けなくて良いと思った。（2名）

・魚を解凍して使用していたが、冷凍のままで良いと知った。

・福祉施設で働いている為、とても参考になった。今回紹介された商品等、施設の担当に伝えたい。

・スチコンの使い方が参考になった。

・違う形態の食材を、同時に調理できるというのに魅力を感じた。

・フルーツは味が濃く、おいしくいただけたので、今後使ってみたい。

・保育園の離乳食の参考になればと思い、参加した。

・スチコンでも鍋でも作れるため、使いやすそう。

・骨がないので子どもにも使える。

・極刻みの魚が少し生臭く感じた。

・冷凍食品、調味液の便利さが勉強になった。（2名）

・簡単な調理で良かった。

・全員で同じメニューを作るのではなく、グループごとに違う魚、違う調味液を使い、完成品を交換すれば、違う味の試食もできて良かったように思う。（調理方法は統一なので）

